APERITIFS - FONTAINE DE MARS

LILLET ROUGE, BLANC OU ROSE §,00€ Ui \ i m 2 /) W/ 7 X

i fondio. en. 157

Fastis des ﬁm&mq,uef EAN BOYER (€
Ponta 10 ans d'age ! 1200€

R ch
mevicans MAISON 1300€
Vewne de Sautennes “Carnimes de Riewssec’1s 00 €
Vewre Damaines Ot 15,00 €

Vewre de Champagne buut du swlament 2000€
Bauteille de Champagne buut du wloment ,00€

Vewre de BILLECART-SALMON 30,00€ ENTREES
33“5‘5.;,‘,2‘:”2 BILLECART-SALMON 13500¢ Lloeuf magosnnaise aux petits Légumes 11,00 €
Hennessy XO “our glace 300¢ Blancs de poineau ticdes & navigote d'fenkies 14,00 €
PLAT DU JOUR 25 EUROS -/ @wine de qx.umdj faie grav, pis &wﬂw‘ “& Lﬁwﬂ’l;&/, de figue 18,00 €
: Ussiette de jambon du pays tuanché “minute 20,00 €
Lundi Cachonnaille de LasoriE a Sarlan 29,00¢
PALERON DE BOEUF BRAISE 300 ‘ ale :
FACON BOURGIGNON Chewe chaud Unge £ Loup & salade de betteraves 18,00 €
Jandi . .
SPECIALITES
POULET CHASSEUR & POLENTA
Menoned Oeufs au Madivan “fagan mewrette” 13,00 €
COQ AU VIN & TAGLIATELLE Escangots sauvaces de Baungagne “Fontaine de wlars”
Jeudi LES 6 ..ooovvvrnnnnnnnnns 18 € LES 12 ..ccovvvvveeeeenen. 36,00 €
BLANQUETTE DE VEAU “TRADITION”  Jaie gias de canand mAisoN mi-cuif & taasts 34,00€
Vendnedi Le venre de sAUTERNES... le favori du moament 16,00 €
TARTARE DE POISSON, CITRON coNFIT Escalape de foie gras chaud, poine wotie & canamel de balsamigue 37,00¢€
FRITES & SALADE
Samedi PLATS ET INCONTOURNABLES
SRLEABITALRR T RO 3¢
Dimanche Boudin basque de CHRISTIAN PARRA aux painines fuuit 21,00 €
o . , Undauillette de M. DuvAL & jus au Chardonnay 26,00 ¢
POULET FERMIER ROTI AUJUS & PUREE 0, , fit e canaid MAIsoN, grenailles confites & salade fuisée 31,00 €
T Gilet de canette woti au paivie de Timut, miel £ mowsseline de potimannon 36,00 €
VINS AU POTa4seclL ! . N : St
S o Supreme de poulet aux monilles, cveme de manilles & iz pilaf 39,00 €
BLANC DU CHER awrignon LO0€ ¢ :p ; v A4 : : :
BOURGOGNE BLANC Chaxdsnmay 32,00 € Gilet de boeuf, sauce béannaise £ lelles Prites 46,00 €
ROSE DU MOMENT .............. 21,00€ « s : b oreibon . po i )
ROUGE Branitly 1500€ Les pieces de viande sant cuites a la minute of nécessitent temps de cuisson £ de nepas
N SELECTION N GARNITURES
FONTAINE DE MARS ,
GAILLAC ROTIER “LES GRAVELS” ites maison 8,00 € Haicots vents frais 9,00 €
BT (75cL) 25€ POT(46cL) 17€ Purée maison 8,00¢€ Epinands frais 8,00€
Guatin dauphinois 8,00 € Gruenailles canfites 8,00¢€
LES EAUX MINERALES
Vittel San Pellegiing Chateldan FOISSONS
172 Litre 6 € 6€ 75¢ 9€ A < . ;.
1Lite  9¢ 9¢ Favé de sawmon sun cwoute de sel, cneme citvon £ épinands 36,00 €
_ Gilet de ban noti, olives violettes de Halamata & purée cnémeuse 38,00¢
BIERE BOUTEILLE POISSON DU JOURAL'ARDOISE e
CARLSBERG 33 CL 8,00 €

CONTENANCE DE LA VERRERIE

Décower nabne collection de souvenins ici : |

Bt 75 CL, Pat A6 CL, Vewne de vin16 CcL

Upéuitifs, Alcaols et digestifs 8 CL PRIX NETS EN EUROS

Whishics et swlalt 8 CL, Unis 4 CL Pt

—#“= FAIT MAISON LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHEQUES



