
Les Huîtres Le P lateau de l’écailler

Le P lateau Royal

Spécial Fontaine de MarsCoquillages & Crustacés

MARENNES D’OLéRON  CHARENTE

SPéCIALES GILLARDEAU
6 spéciales N°3              28€ 6 spéciales N°5                   20€       

normandie
6 fines de claires Viking N°3             14€      6 spéciales «Tatihou» N°3             16€

BRETAGNE
                6 fines Riec-sur-Belon N°3                           16€
6 plates «belon» N°1                             24€

L’HUÎTRE DU MOMENT          à l’ardoise
... exclusivement française

60 €

6 fines de claires Viking N°3, 
3 spéciales n°5, 3 Fines Riec-sur-Belon  N°3, 

2 langoustines, 
3 amandes, 2 grosses crevettes roses Label Rouge,

bulots, crevettes grises & bigorneaux

6 fines de claires Viking N°3, 
6 spéciales n°5, 6 Fines Riec-sur-Belon N°3,

4 langoustines, 
6 amandes, 4 grosses crevettes roses Label Rouge,

bulots, crevettes grises & bigorneaux
1 Homard selon arrivage

6 amandes de mer
Bigorneaux la portion
Bulots  la portion
Crevettes grises la portion
5 grosses crevettes roses Label Rouge Madagascar 
Langoustine selon arrivage & mayonnaise  la pièce
En saison
Oursins .... à la pièce .....  selon arrivage 
Homard selon arrivage  demi  32€    entier 55€     

5€
7€

12€
10€
24€
 7€

pour 2 personnes : 170 €

pain, beurre, sauce échalote, mayonnaise & citron

pain, beurre, sauce échalote, mayonnaise & citron

    Arrivage quotidien. Tous nos prix sont nets.
   Novembre 2025. La Maison n’accepte pas les chèques.

 

  VENTE A EMPORTER
      Demandez le Maître d’ Hôtel !! 

Spécialité
1/2 Homard froid, mayonnaise et macédoine, frites maison

42€


