APERITIFS

700€
700€
10,50 €
11,00 €
15,00 €
10,50 €
13,00 €
16,00 €
§5,00€
2400 €
120,00 €
30,00 €

LlLLET ROUGE, BLANC OU ROSE

Jaotw des ﬁeotanq/m JEAN BOYER
Ponta 10 ans d'age &
Umericans MAISON
Venne de Sauternes

Juscat MAs AMIEL
Vewne Domaines Ot
Gaupe de (ﬁampaglw

nnnnnnnnnnnn

Coupe BILLECART-SALMON
ﬂzmﬁié& BILLECART-SALMON
Hennessy X.0 sux glace

COGNAC

PLAT DU JOUR 24 EUROS
Lundi

TARTARE DE BOEUF FRITES & SALADE
Jlandi

MIGNON DE COCHON AUX LENTILLES
& JUS AUX OLIVES

Jlencredi

CcoQ AU VIN

Jeudi

BLANQUETTE DE VEAU “TRADITION”
Vendiedi

TARTARE DE POISSON, CITRON CONFIT
& FRITES SALADE

Samedi
GIGOT D'AGNEAU DE LAIT ROTI
& GRATIN DAUPHINOIS

Dimanchie

POULET FERMIER ROTI AU JUS, PUREE

+6,00 €

VINS AU POTascL

ROUGE Brouilly 14,00 €
BLANC DU CHER Suumgnan 14,00 €
ROSE DU MOMENT .............. 14,00 €

SELECTION
" FONTAINE DE MARS "

GAILLAC ROTIER “LES GRAVELS”
BT (75cL) 20€ POT(46cL) 14¢€

LES EAUX MINERALES
Vittel San Fellegning. Chateldan

12 Lite 5¢€ 5€ 75k 9€
1Litre §¢ §€

BIERE BOUTEILLE
CARLSBERG 33 CL §,00€
Café EXPRESS 4,50 €
Cappuccing §,00€

Thés en vnac, infusions fraichies

CONTENANCE DE LA VERRERIE

7,00 €

Bt 75 CL, P2t 46 CL, Verre de vin16 CL

Upéuitifs, Alcasls et digestifs 8 CL
Whiisbics et lalt 8 cL. Unis 4 CL

1 ..,“‘h
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ENTREES

Llaeuf magonnaise aux petits légumes 11,00 €
Blancs de poineau tiedes & navigote d'henkies 14,00 €
Paté de campagne maisoN & chutney de figue 14,00 €
Ussiette de jamban du pays tranché “min 16,00 €
Cochionnaille de LaBorIE a Parlan 25,00 €

Endives au chewne chaud, copeaux de Sevans, vinaignette moutande miel 19,00 €

SPECIALITES

Oeufs au sadivan “fagan mewrette” 13,00 €
Escangaots sAUVAGES de Boungagne “Fontaine de wlans”

LES 6 ..ccooeeerrrnnnnnnns 15€ LES 12 ...ccvvvrrrrnnnnnee 30,00 €
Suie guas de canand maisoN mi-cuit £ foasts 29,00 €
Le venne de Sauternes Barsac cYPRES DE CLIMENS 2016 15,00 €
PLATS ET INCONTOURNABLES

Boudin basgue de CHRISTIAN PARRA aux pemines fuuit 20,00 €
Undowillette de M. DuvAL & jus au Chardonnay 26,00 ¢€
Confit de canand maison, grenailles confites & salade fuisée 29,00 €
Géndneuse cote de veau, jus Manenge & puide cvdmeuse 39,00 €
Supreme de poulet aux manilles, cveme de monilles £ niz pilaf 39,00¢€

Picce de boeuf du moment £ lelles frites
“Les picces de viande sont cuites a la minute et nécessitent temps de cuisson & denepos”

GARNITURES

Snites maison 8,00€ Kanicats vents frais 9,00 €

Purnée maison 8,00€ Epinands Prais 8,00 €

Guatin dauphinais 8,00 € Grenailles confites 8,00¢€

POISSONS

Pavé de saumon LABEL ROUGE, épinands frais & vienge d'fienties  3a,00¢

Gilet de b noti sur la peau, alives vislettes de KALAMATA 37,00€
wemnmnnnne 1 Biert cuisson vapeur , Nature ! 37,00¢

Paisson du journ a Carndaise

PRIX NETS EN EUROS

al

FAIT MAISON LA MAISON N'ACCEPTE PLUS LES CHEQUES



Les Jromages du moment

Un Sromage de 1égion
L'assarntiment des 3
Le vewne de Panta RAMOS PINTO 10 ANS D'AGE R
Le vene de sluscat mas AMIEL

Le vewne de Sautennes Barsac Cru BARREIATS 1999

Dessents

Un verre de champagne Veuve Clicquot Caxte Jaune
Jle flattante “FONTAINE DE MARS”

Creme buulée a la vanille

Mousse au chacolat, comet graquant au café

.. accompagnée de 3 cl de rmRamier cyyEe | oUISALEXANDRE

./v&%enmm@@e Pualiné Naisette

Bata au vieua hum sélection il Dovrvoze TRINIDAD & TOBAGO

Juwntiene Landaise pamme-pruneau & glace anmagnac
Puuneaux a U Uumagnac

Glaces ef sankiets %@ﬁewjil{ﬂm

Swnkiet mandarine £ liguewr de mandarine napoLEON
Coupe de fraises “ganiguctte”, glace vanille maison
& sabayon Pistache

La{e Eapressn
Cappuccing
Natre fameux café Gensais se v
Cante des thés ef infusians au verss IIIJI 5CR ¢
Jinfuseur “CHA®
oELLy
Lo célehne BRILLET & la paoive Williams

LIQUEUR

Gin £7: fanic addict . . Gin parisien “Lond of Barnkes”

o Jonic “Sever Tuee” & baies de genicune

2,00 €
15,00 €
10,50 €
10,50 €
15,00 €

16,00 €
11,00 €
13,00 €
14,00 €
18,00 €
16,00 €
15,00 €
14,00 €
12,00 €
16,00 €

13,00 €
16,00 €
17,00 €

4,50 €
§,00€
12,00 €
7,00 €

12,50 €

16,00 €
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